N

“9//;’/ 417 /// G : /7/2////’/// '

i Cdilentine

Langhe Rosso D.O.C.

DEI

CHI

ROCCHE DEI MANZONI'

LANGHE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

QUATR Nas’

IMBOTTIGLIATO DA
g PODERE ROCCHE DEI MANZONI
DI VALENTINO
MONFORTE D'ALBA - ITALIA

il e FROTON A T l“

“Quatr Nas™"

Bezeichnung: Langhe Rosso D.O.C.

Jahrgangswein: Ja

Herkunftsgebiet: Langhe.

Erster Jahrgang in der Firmengeschichte: 1996

Anbau: nachhaltige Landwirtschaft, unter Reduzierung von Fungiziden

Anbausystem und Bepflanzungsdichte: Guyot 4000 Weinreben pro Hektar

Hektarertrag: 50-60 q
Rebsorten: blend
Weinherstellung: Gérung im Kontakt zu den Schalen

Weinausbau: etwa 24/30 Monate Weinalterung in Holz und erste Verfeinerung
in Betontank. Nach der Flaschenabfillung, etwa 12 Monate zusatzliche
Verfeinerung in Glas.

Lagerféhigkeit: 20/25 Jahren

Flaschenformate: 0,75L /1,5L/ 3L

Sichtprifung: Der Wein zeigt sich in einem tiefen Rubinrot, bereichert durch
violette Nuancen, die in Karminrot Ubergehen. Die Dichte ist gut, ohne opak zu
wirken, und ermdglicht eine makellose Klarheit, die auf eine hervorragende
chromatische Gesundheit hinweist.

Olfaktorische Analyse: In der Nase dffnet sich dieser Wein vielschichtig, mit
sofort erkennbaren roten Fruchtaromen.

Die Frische von Kirsche, Brombeere, Himbeere und Heidelbeere wird von einer
lebendigen und ausdrucksstarken Duftintensitét begleitet. Neben der Frucht tritt
eine feine und elegante Wiirze hervor, wie schwarzer Pfeffer, die dem
aromatischen Profil zusétzliche Komplexitat verleiht.

Ein leichter vegetaler Anklang von gelber und roter Paprika verbindet sich
harmonisch mit Frucht und Wiirze und deutet auf einen Holzausbau hin, der das
Bouquet bereichert, ohne es zu dominieren.

Geschmacksprifung: Die Ubereinstimmung zwischen Nase und Gaumen ist
perfekt. Der Wein bewahrt eine lebhafte Sdure und eine schdne Saftigkeit, klare
Zeichen von Frische und animierender Trinkfreude.

Die Tannine sind elegant, lebendig und samtig, ohne die méglicherweise
erwartete Herbe. Der Trinkfluss ist angenehm und unmittelbar, mit einer Balance,
die zum ndchsten Schluck einladt.

Der Langhe DOC Quatr Nas stellt ein hervorragendes Beispiel fir einen Blend
dar, bei dem die Kunstfertigkeit des Winzers in der Hervorhebung der
Besonderheiten jeder Rebsorte zum Ausdruck kommt und einen harmonischen,
ausgewogenen Wein schafft.

Die oben wiedergegebenen Daten sind das Ergebnis einen Durchschnitt von mehreren
Jahrgéngen, das je nach Jahrgang variieren kann.
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